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Brasserie Bad Schauenburg 
 
Plats du mois 
 

Entrecôte de bœuf de la boucherie « Jenzer » 

Beurre café de Paris, Pommes frites et légumes 
Beef Entrecôte from "Jenzer" Butchery, Baselland 
Café de Paris butter, French fries, and seasonal vegetables   39 

 
Les Entrées 
 

Salade verte estivale 

aux tomates, concombres, chou blanc et pastèque 
Summer Leaf Salad 
with tomatoes, cucumber, white cabbage, and watermelon   12 

 

Soupe de tomates froide, basilic et Pesto 
Chilled Tomato Soup with basil and pesto   12 

 

Saumon fumé et mariné à la burrata 

Focaccia grillée 
Smoked and Marinated Salmon with Burrata 
Grilled focaccia  26 

 

Terrine de foie gras, chutney de fruits de saison 

Brioche 
Foie Gras Terrine 
with seasonal fruit chutney and brioche   29 

 

Tatar de Bœuf 

au ketchup épicé et pain toasté 
Hand-cut Beef Tartare§  Starter 28 

with spicy ketchup and toasted bread Main Course  42 

Optional: French fries  8 
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Les Plats 
 

Risotto Carnaroli au safran | épinards et tomates séchées 

Poulpe grillé à l’ail et aux herbes fraîches  
Saffron Risotto with Carnaroli rice, spinach, and sun-dried tomatoes 

Grilled octopus with garlic and fresh herbs   39 
 

Tournedos de bœuf grillé | sauce au poivre vert 
Grosses pommes frites maison et légumes de saison 
Grilled Beef Tournedos 

Green pepper sauce, homemade thick-cut fries, and seasonal vegetables  58 

Optional: Pan-fried duck liver and truffle sauce   12 
 

Côte de porc de la boucherie « Jenzer » 

Accompagnée de beurre Café de Paris, de frites et de légumes 
Pork Chop from "Jenzer" Butchery 

served with Café de Paris butter, French fries, and seasonal vegetables  39
   

Courgettes grillées et délicieuse ratatouille 

Fromage blanc, huile aux herbes de notre jardin 
Grilled Zucchini and Ratatouille 
with cottage cheese and herb oil from our garden    32 
 

Fitness Plate with Garden Salad 
with Burrata   35 

with smoked salmon   36 
with pork chop  43 

with veal steak  52 

with beef tenderloin  55 
 

Tagliatelles fraîches aux champignons et aux légumes de saison 
Fresh Tagliatelle with mushrooms and seasonal vegetables    36 
 

Risotto aux champignons et aux légumes de saison 
Mushroom Risotto with seasonal vegetables   34 
 

Fromages & Gourmandises 
 

Séléction de fromage «Jumi» et de France  
Selected cheese specialties from “Jumi” and France   7 per piece 
 

Mousse au chocolat avec copeaux de chocolat et sauce à la vanille  
Chocolate Mousse with chocolate shavings and vanilla sauce   15 
 

Gros choux et glace vanille comme une Profiterole | sauce chocolat 
Large Cream Puff | Vanilla Ice Cream in a Profiterole  | Warm Chocolate Sauce 16 
 

Affogato and Vanilla ice cream with espresso  11 
 

Colonel Sorbet with Schauenburg Gin    16 
 

Ice cream: 
Chocolate | Mocha | Vanilla | Pistachio  5 per bullet 
 

Sorbet: 
Lemon | Strawberry | Cherries | Mango  5 per bullet 
 

Whipped cream  2 per serving 
 



 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive der gesetzlichen MwSt. 

Menu du midi 
 

Soupe du jour 
Tagessuppe 

oder 

 

Petite salade verte au fromage de chèvre et aux pignons de pin  
Kleiner Blattsalat mit Ziegenkäse und Pinienkernen 

*** 

Raviolis Ricotta Citron, Brodo au tomate et citron vert  
Ravioli mit Ricotta und Zitrone, Tomatenbrühe mit Limette.  
oder 

 

Piccata de poulet à la milanaise 
Tagliolini et sauce tomate au basilic  29 
Poulet-Piccata Milanese 
Tagliolini und Tomatensauce mit Basilikum 

*** 

Mini Desserts en Verrine  7 

Dessert aus dem Weckglas 

 

Accompagnement suggéré 
 

Découvrez notre suggestion du moment  
pour un accord complice et savoureux.  
Entdecken Sie unsere aktuelle Empfehlung für  
ein vertrautes und geschmackvolles Zusammenspiel.  
  

Weisswein  
Pinot Grigio 

Azienda Zenato Lugana 2025 
CHF 9 

 

Rotwein 
Letras Minusculas 

Rioja Tempranillo 2021 
CHF 9 

 
Unser Mittagsmenu wird vom Montag bis Freitag serviert. 

 


